
Voorgerechten:

Rillette van gans met zwarte bessen saus

Gerookte sucade met bospaddenstoelen

Pastrami van tonijn met avocadoijs

Pompoen op allerlei manieren

Tussengerechten:

Champignon bitterballen met gepofte knoflookmayo

Scholfilet ingerold met mul tapenade

Gecarameliseerde geitenkaas met stoofperenhoning

Slibtong met een korst van chorizo

Hoofdgerechten:

Gestoofde kalfssucade

Parelhoen met tijmjus

Rouleau van hazenrug en spek met wildjus

Hertenbiefstuk met rode wijnsaus

Nagerechten:

Kaasplateau

Citroenijs met mascarpone en lemoncurd

Vanille-ijs met pruimencompote en sabayon

Hazelnoot-sinaasappelsoufflé  met hazelnootijs(20 minuten )


